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Cameriere hipster
ottimi salumi
e piatti dignitosi

Abito vintage, cameriere hipster, menu 
folk. La Rivendita Alimentare 
(ristorante con bottega in via Savona 
41, 02.47.71.25.72, chiuso sabato a 
pranzo) ricalca cliché stilistici già 
masticati da altre insegne. Ma lo fa con 
garbo, riempiendo le sue due salette di 
un’aria colloquiale e accogliente che 

non è farina d’altri sacchi. A tavola, 
intanto, arrivano ottimi salumi e altri 
bocconi di una cucina ordinata quanto 
generosa nelle porzioni (paccheri al 
pomodoro con burrata, polpettine in 
umido, stinco di maiale, parmigiana di 
melanzane…). E i prezzi ? Più che 
onesti: 25/30 euro, bere a parte.
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Giudizi
da 1 a 5di Valerio M. Visintin

VIVERE
LA

CITTÀ 

PALAZZO REALE, piazza del Duomo 12, 
tel. 02.88.44.51.81. Orario: lunedì 14.30-
19.30, martedì, mercoledì, venerdì e 
domenica 9.30-19.30, giovedì e sabato 
9.30-22.30. 
Da Raffaello a Schiele. Capolavori dal 
Museo di Belle Arti di Budapest. 
Fino al 7 febbraio. Ingresso: € 12/10.
Alfons Mucha e le atmosfere art 
nouveau. 
Fino al 20 marzo. Ingresso: € 12/10.

SPAZIO FORMA MERAVIGLI, via 
Meravigli 15, tel. 02.58.11.80.67. 
Vivian Maier. Una fotografa ritrovata. 
Fino al 31 gennaio. Orario: tutti i giorni 
11-21; giovedì 12-23. Ingresso: € 8/6.

PALAZZO DELLA RAGIONE 
FOTOGRAFIA, piazza dei Mercanti 1, info 
02.43.35.35.35. 
Henri Cartier-Bresson e gli altri. Fino al 
7 febbraio. Orario: martedì, mercoledì, 
venerdì e domenica 9.30-20.30, giovedì 
e sabato 9.30-22.30. Ingresso: € 12/10.

TRIENNALE, viale Alemagna 6, tel. 
02.72.43.41. Orario: martedì-domenica 
10.30-20.30. Medaglia d’Oro 
all’architettura italiana 2015. V 
Edizione. Fino al 7/2. Ingresso libero. 
Cosmopiatti e Vasi Sacri di Rosanna 
Bianchi Piccoli. Fino al 14/2. Ingr. libero.
Cucine & Ultracorpi.* Fino al 21/2. 
Ennesima. Una mostra di sette mostre 
sull’arte italiana.* Fino al 6 marzo. 
Comunità Italia. Architettura, città e 
paesaggio dal dopoguerra al 
Duemila.* Fino al 6 marzo. 
Il nuovo vocabolario della moda 
italiana. Un omaggio a Elio Fiorucci.* 
Fino al 6 marzo. 
*Ingresso: € 8/6,50/5,50, unico per tutte le 
mostre € 10. 

PAC, via Palestro 14, tel. 02.76.00.04. Ri-
Scatti. Fotografi multietnici. Una 
Milano inedita raccontata dagli scatti di 
18 immigrati. Fino a domani. Orario: mar., 
mer., ven., sab. e dom. 9.30-19.30; giov. 
9.30-22.30. Ingresso libero.

BIBLIOTECA NAZIONALE BRAIDENSE, 
Sala Maria Teresa, via Brera 28, tel. 
02.86.46.09.07. Aldo Buzzi e Saul 
Steinberg. Un’amicizia tra letteratura, 
arte e cibo. Fino al 30/1. Orario: 9.30-
13.30; giovedì e venerdì 9.30-18. Chiuso 
domenica. Ingresso libero.

PALAZZO MORANDO, via Sant’Andrea 6, 
tel. 02.88.44.60.56. Milano città 
d’acqua. Fino al 14/2. Orario: mar.-dom. 
10-19, giov. 10-22.30. Ingresso: € 10/8.

FONDAZIONE STELLINE, corso Magenta 
61, tel. 02.45.46.24.41. 02.43.00.65.36. 
Essere è tessere. 100 fili d’artista 
dalla collezione Canclini. Fino al 14 
febbraio. Orario: martedì-domenica 10-
20. Ingresso libero.

VERNISSAGE
CARDI GALLERY / LEWITT. In corso di 
Porta Nuova 38, tel. 02.45.47.81.89, si 
inaugura alle 19 la retrospettiva su Sol 
LeWitt. Fino al 15 aprile. Orario: lunedì-
venerdì 10-19; sabato su appuntamento.

NOVATE MILANESE, CASA 
TESTORI, largo Testori 13, 
tel. 02.3658.6877. Pianura 
di William Congdom. Fino 
al 14 febbraio. Orario: 
martedì-venerdì 10-18, 
sabato-domenica 14-20. 
Lunedì chiuso. Ingresso: € 5.

MONZA, MAURIZIO 
CALDIROLA ARTE 
CONTEMPORANEA, via 
Volta 26, tel. 039.26.23.372. 
2501. Negative Space di 
Jacopo Ceccarelli. Fino al 4 

febbraio. Orario: lunedì-
venerdì 9.30-12.30 e 
14.30-19, sabato su 
appuntamento. 
Ingresso libero.

PAVIA, CASTELLO 
VISCONTEO, viale XI 
Febbraio 35, tel. 
0382.33.676. I Macchiaioli. 
Una rivoluzione d’arte al 
Caffè Michelangelo. Fino al 
31/1. Orario: lunedì-venerdì 
10-19; sabato domenica e 
festivi 10-20. Ingresso: 

€ 12/10 (€ 5 per le scuole).

LECCO, PALAZZO DELLE 
PAURE, piazza XX 
Settembre 22, tel. 
0341.28.67.29. Natura e 
città. Morandi, Morlotti e 
il paesaggio italiano tra le 
due guerre. Fino al 3 aprile. 
Orario: mer. 9-13; giov. 
15.30-18.30 e 21-23; ven. 
15.30-18.30; sab. e dom. 
10.30-18.30, lun. e martedì 
chiuso. Ingresso libero.

COMO, VILLA SUCOTA, 
Fondazione Antonio Ratti, 
via per Cernobbio 19, tel. 
031.23.31.11. Textilities... 
and Roses too. Fino al 17 
aprile Orario: martedì-
domenica 14.30-17.30. 
Ingresso libero.

VARESE, PUNTO 
SULL’ARTE, via Sant’Antonio 
59/61, Tel. 033.23.20.990 
Landskip, doppia personale 
di Jernej Forbici e Marika 
Vicari. Fino al 5 marzo. 

Orario: martedì-venerdì 15-
19; sabato 10-13, 15-19; 
domenica 17 e 24 gennaio 
15-19. Ingresso libero.

BRESCIA, MUSEO SANTA 
GIULIA, via Musei 81/b, tel. 
030.29.77.834. Marc 
Chagall. Anni russi 1907-
1924. Con un racconto per 
immagini di Dario Fo. Fino al 
15 febbraio. Orario: 
martedì-venerdì 9.30-
17.30, sabato e domenica 
9.30-19. Ingresso: € 10/8/6 

(scuole). Con un biglietto 
unico da € 14 si può visitare 
anche Malevic alla Gamec di 
Bergamo.

CREMONA, MUSEO 
ARCHEOLOGICO, via San 
Lorenzo 4, tel. 
0372.40.77.75. 1937. La 
Vittoria alata e il mito 
stradivariano. Fino al 6 
marzo. Orario: martedì-
domenica 10-17. Anche 
presso Museo del Violino, 
piazza Marconi 5. Ingresso: € 

10 (per entrambe le sedi), 
infotel 366.66.73.881. 

MANTOVA, BIBLIOTECA 
COMUNALE TERESIANA, 
via Ardigò 13 tel. 
0376.33.84.50. Il Museo 
Statuario di Mantova 
(1775 - 1915). Fino al 18 
marzo. Orario: martedì, 
giovedì e venerdì 9 -13, 
14.30-18, mercoledì, 
venerdì e sabato 9 -13. 
Lunedì e domenica: chiuso. 
Ingresso libero.

CENTRO (Centro storico all’interno degli ex 
Bastioni): via Larga, 16; via dell’Orso, 1; l.go 
Carrobbio ang. via Torino (v. Stampa, 14); 
p.zza Cadorna, 11. 
NORD (Bovisa, Affori, Niguarda, Greco, Quarto 
Oggiaro, Certosa, Farini, Zara, Fulvio Testi, 
Melchiorre Gioia): via dei Cignoli, 1 ang. via 
Gallarate; via Farini, 69; via Monterotondo, 1; 
v.le Zara, 145 (p.le Istria); via Monte Santo, 12. 
SUD (Ticinese, Vigentina, Rogoredo, Barona, 
Gratosoglio, Romana, Ripamonti): via 
Comacchio, 4 (p.zza Ferrara); via Volvinio, 25; 
via Saponaro, 2/C; Ripa di Porta Ticinese, 33. 
EST (Venezia, Vittoria, Loreto, Città Studi, 
Lambrate, Ortica, Forlanini, Mecenate, Gorla, 
Precotto, Turro): c.so Buenos Aires, 36; via 
Varanini, 19; via Padova ang. via Toselli, 2; v.le 
Abruzzi, 51; p.le Udine, 8; via Menotti, 18 ang. 
via G. Modena; v.le Corsica, 42; v.le Monte 
Nero, 59; via Parea, 13 (Mercato comunale). 
OVEST (Lorenteggio, Baggio, Sempione, S. 
Siro, Gallaratese, Solari, Giambellino, Forze 
Armate, Vercelli, Novara, Paolo Sarpi): c.so 
Colombo, 6; via Vespri Siciliani ang. via Vignoli 
42; via Zurigo, 3; via Ranzoni, 2; via F.lli Zoia, 
84/2 ang. P. Marchesi, 5 (zona ospedale S. 
Carlo); p.za Stuparich, 4; via Alex Visconti, 
22/a; via P. Eugenio, 19; via Canonica, 32.
NOTTURNE: p.za Cinque Giornate, 6; v.le 
Zara, 38; c.so San Gottardo, 1; p.za 
Principessa Clotilde, 1; p.za Firenze (ang. via 
R. di Lauria, 22). 
SEMPRE APERTE: Staz. P.ta Genova, p.le 
Staz. P.ta Genova 5/3; Staz. Garibaldi, p.za S. 
Freud; p.zza Argentina (ang. via Stradivari, 1); 
via Boccaccio, 26; c.so Magenta, 96; v.le 
Lucania, 6; v.le F. Testi, 90; v.le Famagosta 36. 
PRONTO FARMACIA: N. verde 800-801185.

MOSTRE MUSEI
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MILANO

LOMBARDIA
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MUSEO DEL NOVECENTO, via Marconi 1, 
tel. 02.88.44.40.61. Palazzo 
dell’Arengario. Orario: lun. 14.30-19.30; 
mar., mer., ven. e dom. 9.30-19.30; giov. 
e sab. 9.30-22.30. Ingresso: € 5.

CASTELLO SFORZESCO, piazza Castello, 
tel. 02.88.46.37.03. Orario: 9-17.30, 
chiuso lunedì. Ingresso: € 5/3, gratuito 
under 18 (mobili, sculture di legno, arte 
antica, pinacoteca, strumenti musicali, 
sezione archeologica, preistorica, egizia). 
Settore Cortile della Rocchetta, 1° e 2° 
piano, chiuso dalle 13 alle 14.

MUDEC, via Tortona 56, tel. 02.54.917. 
Orario: lunedì 14.30-19.30, martedì, 
mercoledì, venerdì e domenica 9.30-
19.30, giovedì e sabato 9.30-22.30. 
Ingresso: € 15/7.

MUSEO DI STORIA NATURALE, corso 
Venezia 55, tel. 02.88.46.33.37. Orario: 9-
19.30 (chiuso lunedì). Ingresso: € 5, oltre 
i 65 anni € 3. 

CENACOLO VINCIANO, piazza Santa 
Maria delle Grazie 2. Prenotaz. obbl. tel. 
02.92.800.360. Orario: 8.15-18.45 
(chiuso lunedì). Ingr.: € 6,50/3,25 (+ € 
1,50 per pren. obbl. dal giorno successivo 
alla telefonata), gratis under 18.

PINACOTECA AMBROSIANA, piazza Pio 
XI 2, tel. 02.80.69.21. Orario: 10-18 
(chiuso lunedì). Ingr.: € 20/15/10 + 1,50.

GAM GALLERIA D’ARTE MODERNA, via 
Palestro 16, tel. 0288445947. Orario: 
martedì-domenica 9-19.30 (ultimo 
accesso 30 minuti prima dell’orario di 
chiusura). Lunedì chiuso. Ingresso: € 5/3.

ACQUARIO, viale Gadio 2, tel. 
02.88.46.57.50. Orario: 9-13 e 14-17.30, 
gratuito tutti i martedì dalle ore 14 
(chiuso lunedì). Ingresso € 5/3.

CASA BOSCHI-DI STEFANO, via Jan 15, 
tel. 02.20.24.05.68. Orario: martedì-
domenica 10-18. Ingresso libero. Gruppi 
su prenotazione.

MALAGIUSTIZIA
L’Associazione Italiana Vittime 
di Malagiustizia, fondata da 
Mario Caizzone, compie 4 anni 
e cerca volontari per il suo 
centro d’ascolto. 
P. za Luigi di Savoia 22, tel. 
02.66.71.51.34 e www.aivm.it 

BAGUTTA: I VINCITORI
Due libri di narrativa hanno 
vinto, ex-aequo, il Premio 
Bagutta 2016: «Ogni altra 
vita» di Paolo Di Stefano (il 
Saggiatore) e «Teoria delle 
ombre» di Paolo Maurensig 
(Adelphi). La premiazione 
domenica 31 al Bagutta.
Via Bagutta 14, ingr. a invito

NON SOLO STREET ART
Si inaugura oggi alla Galleria 
Schubert la mostra di 

Alessandro Di Vicino Gaudio 
(nella foto, un’opera esposta) 
che mischia street art, video 
art, lo stile del graffito e i video.
Via Sirtori 11, ore 18, ing. lib.

MATERNITÀ SURROGATA
Alla Libreria delle Donne oggi 
incontro sul tema «Utero in 
affitto. Maternità surrogata», 
con Daniela Danna, Marina 
Terragni e Luisa Muraro.
Via P. Calvi 29, ore 18.30

GIORNO DELLA MEMORIA
Per il Giorno della Memoria al 
Teatro Oscar tavola rotonda su 
«Conservare la memoria per 
reggere il rischio del presente», 
con Renzo Modiano, Ugo Basso 
e Andrea Bienati. Modera 
Giovanni Pazzaglia.
Via Lattanzio 58, ore 21, ing. lib.

PIERANUNZI
Al Bonaventura Jazz Club, si 
esibisce il pianista Enrico 
Pieranunzi (foto Pino Ninfa), 
che propone un repertorio di 
composizioni originali, 
standard e improvvisazioni.
Via Zumbini 6, ore 21, ing. lib.

COMICI
Al Castello Sforzesco, nella 
sala della Raccolta Bertarelli, 
presentazione spettacolo del 
libro «Come nascono i comici. 
Dal Derby allo Zelig» di 
Francesco Carrà e Marcello 
Zuccotti (Haze/Auditorium 
Edizioni».
Castello, ore 18, ing. lib.

CINASKI CONTRO TUTTI
Al Teatro della 
Contraddizione, serata del 
ciclo «Cinaski contro tutti. 
Incontri ravvicinati di un certo 
tipo», con il poeta Vincenzo 
Costantino. Al pianoforte Mell 
Morcone.
Via della Braida 6, ore 20.45, 
ingresso e 12

PETER PAN
A Campo Teatrale, da oggi al 
31 gennaio va in scena 
«Peter Pan guarda sotto le 
gonne. Trilogia sulla 
transessualità: primo 
capitolo» di Livia Ferracchiati 
(anche regista).
Via Casoretto 41/a, ore 21, 
ingresso e 20 (stasera e 10)

GUITAR HEROES
Al Nidaba Theatre, concerto 
della band The Blues Guitar 
Heroes.
Via Gola 12, ore 22, ing. lib.

APPUNTAMENTI

Da lei vanno a rifornirsi chef
come Bottura, Berton, Alajmo,
Andrea Provenzani del Liberty,
Daniel Canzian e molti altri
perché a Milano solo France-
sca Giorgetti offre un assorti-
mento così completo di spe-
zie. Già avvicinandosi al porto-
ne del suo negozio-laborato-
rio in via Vittoria Colonna 11 
(apertura al pubblico martedì
e mercoledì dalle 10.30 alle 17)
si è avvolti dagli effluvi esotici
(www.tuttelespeziedelmon-
do.it, vendita online per ordini
superiori ai 20 euro). «La col-
laborazione con gli chef è la

parte più creativa e divertente
del mio lavoro», racconta
Francesca. «Qualche giorno fa
un giovane cuoco è venuto a
trovarmi, voleva realizzare un
brodo che ricordasse una sco-
gliera a picco sul mare: il gusto
dell’oceano glielo davano le
cozze mentre cercava un in-
grediente che gli desse la nota
muschiata, di sottobosco, ma 
non voleva utilizzare i funghi.
Gli ho proposto una serie di
cortecce tra cui il guaiaco, le-
gno dell’America Centrale, e il
calamo aromatico che per la
precisione è un rizoma. Sono
molto curiosa di assaggiare il
risultato». Camminando tra
gli scaffali si incontrano pepe-
roncini di ogni colore e prove-
nienza (le varietà sono una
quarantina e tra queste c’è an-

Francesca, la signora delle spezie
Nel suo negozio-laboratorio unico in Italia, oltre 200 varietà da tutto il mondo

la dei Re Magi che altro non è
se non una resina), barbabie-
tola in polvere, lemongrass,
genziana e chi più ne ha più ne
metta. «La cosa che stupisce di
più all’inizio è proprio la varie-
tà di alcune spezie», spiega
Francesca. «Un indiano, per
esempio, sa fin da bambino
che esistono molti tipi di car-
damomo esattamente come
un italiano sa che ci sono mol-
te qualità diverse di mele». 

Com’è nata l’idea di aprire
un negozio interamente dedi-
cato alle spezie? «Dalla con-
statazione che in Italia non
esisteva nulla di simile e che
c’era un’ampia domanda. Gli 
appassionati erano costretti a
rivolgersi all’estero, nei Paesi
d’origine delle spezie oppure
in Paesi dal forte passato colo-

Viaggiatrice
Francesca 
Giorgetti 
nel suo negozio 
Tutte le spezie 
del mondo in 
via Vittoria 
Colonna: sugli 
scaffali più di 
40 tipi di 
peperoncino e 
una ventina di 
pepi (foto Duilio
Piaggesi/Fotogr
amma) 

niale come Francia e Inghil-
terra». Francesca Giorgetti è
una vera collezionista, si dedi-
ca anima e corpo alla ricerca
di «pezzi rari» magari solo
sentiti nominare attraverso un
libro («dopo mesi di ricerche
ho scoperto finalmente cos’è il
malabatrum nominato in
molti testi antichi, si tratta
delle foglie di cannella!»),
viaggiando in lungo e in largo
diversi continenti perché «vo-
glio solo prodotti di altissima
qualità». Dal 20 febbraio Fran-
cesca terrà insieme al perso-
nal chef Paolo Pojano corsi di
c u c i n a  a l  K u k a L o f t
(www.kukaloft.com) di via
Voghera con focus sull’uso
delle spezie.

Silvia Icardi
© RIPRODUZIONE RISERVATA

che il Carolina Reaper, vincito-
re del guinness dei primati co-
me peperoncino più piccante
al mondo), una ventina di dif-
ferenti pepi che arrivano da In-
dia, Giappone, Africa, e poi
curry, fave Tonka, ginepro,
mirto, papavero, zenzero, va-
niglia, cannella, mirra (sì quel-

Alta cucina
«La parte più creativa
del mio lavoro è aiutare 
gli chef a inventare
nuovi aromi per i piatti»


